
OFERTA CATERINGOWA 

 

 

 

 

ZUPY 
L.P. NAZWA PORCJA CENA MIN. IL. 

1 Rosół domowy z kury, makaron ręcznie robiony 250 ml 10 zł 3 

2 Krem z pomidorów z kluseczkami 250 ml 13 zł 3 

3 Krem z białych warzyw 250 ml 12 zł 3 

4 Żurek staropolski na naturalnym zakwasie 250 ml 16 zł 3 

5 Pikantny barszcz czerwony z pasztecikiem 250 ml 15 zł 3 

6 Zupa grzybowa 250 ml 18 zł 3 

7 Zupa tajska z mlekiem kokosowym z kurczakiem 250 ml 20 zł 5 

8 Zupa gulaszowa 300 ml 20 zł 5 

 

RYBY NA CIEPŁO 
L.P. NAZWA PORCJA CENA MIN. IL. 

1 Łosoś w sosie śmietanowo-koperkowym 110 g 29 zł 3 

2 Dorsz atlantycki na sosie neapolitańskim z czosnkiem i kaparami 150 g 28 zł 3 

3 Sandacz w sosie porowym 110 g 28 zł 3 

4 Halibut na świeżym szpinaku (stek) 160 g 28 zł 3 

5 Grillowany pstrąg (1 szt.) 280 g 28 zł 3 

 

RYBY NA ZIMNO 
L.P. NAZWA PORCJA CENA MIN. IL. 

1 Dorsz w galarecie 110 g 15 zł 5 

2 Sandacz w galarecie 110 g 18 zł 5 

3 Łosoś gravlax 100 g 24 zł 5 

4 Dorsz w zalewie słodko-kwaśnej 100 g 15 zł 5 

5 Śledzik po królewsku na sałatce 150 g 15 zł 5 

 

DRÓB 
L.P. NAZWA PORCJA CENA MIN. IL. 

1 Devolaille z kurczaka z masłem 150 g 17 zł 3 

2 Filet z kurczaka w płatkach kukurydzianych 150 g 17 zł 3 

3 Roladka z kurczaka z serem, szpinakiem i suszonym pomidorem 170 g 21 zł 3 

4 Udko z kurczaka gotowane w sosie potrawkowym 250 g 18 zł 3 

5 Dramstiki z kurczaka w panierce panko 150 g 16 zł 3 

6 Strogonow drobiowy 200 g 18 zł 3 

7 Kurczak w sosie curry 200 g 18 zł 3 

8 Sakiewka z indyka z warzywami 180 g 21 zł 3 

9 Pół kaczki ½  45 zł 1 

10 Noga z kaczki z sosem żurawinowo-jałowcowym 150 g 26 zł 3 

11 Kurczak po tajsku z warzywami i mlekiem kokosowym 200 g 22 zł 3 

12 Volaille de bresse 200 g 31 zł 3 

13 Roladka z serem pleśniowym i brokułem 170 g 21 zł 3 

14 Kurczak po chińsku 200 g 20 zł 3 

15 Cordon bleu z serem i szynką 170 g 19 zł 3 

16 Kolorowy szaszłyk drobiowy przekładany warzywami 150 g 18 zł 3 



WIEPRZOWINA 
L.P. NAZWA PORCJA CENA MIN. IL. 

1 Polędwica wieprzowa sous-vide, sos pieczeniowo-śliwkowy 130 g 24 zł 3 

2 Pieczeń z karkówki w sosie 120 g 18 zł 3 

3 Kotlet schabowy panierowany 150 g 18 zł 3 

4 Rożek ze schabu z pieczarkami 150 g 18 zł 3 

5 Przekładaniec ze schabu zapiekany z pomidorem, pieczarką i serem 180 g 18 zł 3 

6 Tradycyjna rolada z szynki wieprzowej w sosie 170 g 13 zł 3 

7 Żeberka po amerykańsku 180 g 20 zł 3 

8 Eskalopki wieprzowe w sosie kurkowym 130 g 24 zł 3 

9 Golonka po bawarsku z warzywami 1 kg 60 zł 1 kg 

10 Golonka gotowana  1 kg 55 zł 1 kg 

11 Udziec wieprzowy pieczony w całości (ok. 8-9 kg) 1 kg 43 zł 1 szt. 

 

WOŁOWINA I CIELĘCINA 
L.P. NAZWA PORCJA CENA MIN. IL. 

1 Tradycyjna rolada w sosie 170 g 26 zł 3 

2 Beef strogonow 200 g 29 zł 3 

3 Cielęcina w sosie kurkowym 130 g 31 zł 3 

 

MAKARONY 
L.P. NAZWA PORCJA CENA MIN. IL. 

1 Makaron aglio olio peperoncino 250 g 17 zł 3 

2 Makaron all'arrabbiata - czosnek, pomidor, bazylia 250 g 20 zł 3 

3 Funghi porcini - grzyby leśne, śmietana, czosnek 250 g 24 zł 3 

4 Contadina – brokuły, ser pleśniowy, sos śmietanowy 250 g 21 zł 3 

*do wyboru: penne, spaghetti, tagliatelle 

PIEROGI RĘCZNIE LEPIONE 
L.P. NAZWA PORCJA CENA MIN. IL. 

1 Z kapustą i grzybami okraszone cebulką i masłem 4 szt. 19 zł 3 

2 Po lwowsku okraszone cebulką i masłem 4 szt. 19 zł 3 

3 Z nadzieniem z sera i ziemniaków 4 szt. 19 zł 3 

4 Z nadzieniem z kaczki 4 szt. 28 zł 3 

5 Ze szpinakiem i serem feta 4 szt. 24 zł 3 

6 Z łososiem i szpinakiem 4 szt. 28 zł 3 

 

SOSY DO PIEROGÓW 
L.P. NAZWA PORCJA CENA MIN. IL. 

1 Żurawinowo-pieczeniowy 200 ml 10 zł 3 

2 Cytrynowo-koperkowy 200 ml 9 zł 3 

3 Pieczeniowy 200 ml 9 zł 3 

4 Chrzanowy  200 ml 10 zł 3 

 

DANIA WEGETARIAŃSKIE 
L.P. NAZWA PORCJA CENA MIN. IL. 

1 Kotlety jaglane na sosie z kolorowych warzyw 3 szt. 21 zł 3 

2 Ratatouille, cukinia, pieczarki, papryka, bakłażan, papryka 300 g 21 zł 3 

3 Naleśniki z warzywami z sosem pomidorowo-paprykowym 2 szt. 21 zł 3 

 

SAŁATKI 
L.P. NAZWA PORCJA CENA MIN. IL. 

1 Tradycyjna jarzynowa 200 g 12 zł 3 



2 Grecka z serem feta i oliwkami 200 g 19 zł 3 

3 Z grillowanym kurczakiem, sos cezar, grzanki 200 g 20 zł 3 

4 Caprese – pomidor, mozzarella, dressing bazyliowy 200 g 18 zł 3 

5 Z marynowaną gruszką, karmelizowany orzech, mix sałat, ser pleśniowy 200 g 19 zł 3 

6 Kolorowa tortellini  200 g 19 zł 3 

7 Z grillowanym łososiem, mix sałat, świeże warzywa 200 g 29 zł 3 

8 Z marynowanym buraczkiem, serem kozim i karmelizowanym orzechem, 
mix sałat, sos vinegret 

200 g 19 zł 3 

9 Wiosenna  200 g 19 zł 3 

10 Brokułowa z serem pleśniowym 200 g 19 zł 3 

 

SURÓWKI I WARZYWA 
L.P. NAZWA PORCJA CENA MIN. IL. 

1 Z białej kapusty 150 g 7 zł 3 

2 Por z jabłkiem 150 g 7 zł 3 

3 Marchewka z jabłkiem 150 g 7 zł 3 

4 Z kapusty pekińskiej 150 g 7 zł 3 

5 Z selera 150 g 7 zł 3 

6 Z kapusty kiszonej 150 g 7 zł 3 

7 Z kapusty modrej 150 g 7 zł 3 

8 Buraczki 150 g 7 zł 3 

9 Warzywa gotowane na parze – kalafior, brokuł, kapusta, marchewka, 
fasolka szparagowa  

200 g 9 zł 3 

10 Kapusta zasmażana z grzybami 200 g 9 zł 3 

11 Kapusta modra z czerwonym winem i rodzynkami 200 g 9 zł 3 

 

DODATKI DO DAŃ GŁÓWNYCH 
L.P. NAZWA PORCJA CENA MIN. IL. 

1 Pieczone ziemniaki 200 g 8 zł 3 

2 Kluseczki półfrancuskie 200 g 8 zł 3 

3 Kluski śląskie 200 g 8 zł 3 

4 Gnocchi (włoskie kluski) 200 g 10 zł 3 

5 Ziemniaki gotowane 200 g 6 zł 3 

6 Ryż z warzywami 200 g 8 zł 3 

7 Kasza z warzywami 200 g 8 zł 3 

8 Kopytka  200 g 8 zł 3 

 

ZIMNY BUFET 
L.P. NAZWA PORCJA CENA MIN. IL. 

1 Tatar wołowy, marynowane warzywa, żółtko 150 g 30 zł 4 

2 Galantyna drobiowa z omletem, szpinak, suszony pomidor 60 g 10 zł 5 

3 Schab ze śliwką 60 g 10 zł 5 

4 Szparagi w szynce 100 g 10 zł 5 

5 Karkówka z grzybami 60 g 10 zł 5 

6 Rolada z kurczaka z grzybami 60 g 10 zł 5 

7 Schab z nadzieniem chrzanowo-szczypiorkowym 70 g 11 zł 5 

8 Sałatka ziemniaczana w płatkach szynki 100 g 10 zł 5 

9 Galart drobiowy, wieprzowy 100 g 10 zł 5 

10 Pasztet z żurawiną 100 g 10 zł 5 

11 Polędwiczka z serem rokpol i zielonym pieprzem 60 g 11 zł 5 

12 Rolada serowa z kurczakiem 60 g 10 zł 5 

 



FINGER FOOD 
L.P. NAZWA PORCJA CENA MIN. IL. 

1 Bruschetta: 

 

ze śledziem / z pastą z łososia / z serem pleśniowym / z wątróbką /  
z pomidorem, czosnkiem i bazylią / z szynką / z salami / z szynką 
parmeńską / ze świeżym pomidorem, mozzarellą i bazylią / z pasztetem  
i żurawiną 

1 szt. 7 zł 3 

2 Babeczki lub vol-au-vent:    

 
kurczak z suszonym pomidorem / mus z wędzonego łososia /  
mus z wędzonego pstrąga / mus serowo-ziołowy  

1 szt. 8 zł 3 

3 Tortille (1 sztuka podzielona na 4 kawałki):    

 z kurczakiem / z warzywami / z pasztetem i warzywami 1 szt. 18 zł 3 

 z szarpaną wołowiną / z krewetkami / z szarpaną kaczką / z wędzonym 
łososiem / z tuńczykiem 

1 szt. 28 zł 3 

 

PATERA - MIX ZIMNYCH ZAKĄSEK 
L.P. NAZWA PORCJA CENA MIN. IL. 

1 Mała patera dla 6 osób 14 95 zł 1 

2 Duża patera dla 10 osób 28 170 zł 1 

 

CIASTA 
L.P. NAZWA PORCJA CENA MIN. IL. 

1 Mini ptysie, mini eklerki, mini tartoletki z owocami 1 6 zł 5 

2 Sernik jogurtowy 1 9 zł 5 

3 Sernik z brzoskwinią 1 9 zł 5 

4 Sernik z rosą 1 9 zł 5 

5 Jabłecznik na biszkopcie z polewą lukrową 1 9 zł 5 

6 Strucla jabłkowa na cieście drożdżowym 1 9 zł 5 

7 Szarlotka pod bezą na kruchym spodzie 1 9 zł 5 

8 Ciasto czekoladowe z wiśniami 1 9 zł 5 

9 Ciasto czekoladowo-serowe 1 9 zł 5 

10 Świeże owoce na piance w galaretce 1 9 zł 5 

11 Rolada bezowa z owocami 1 9 zł 5 

 

MINI DESERY 
L.P. NAZWA PORCJA CENA MIN. IL. 

1 Panna cotta z chia, mus malinowy 1 9 zł 3 

2 Galaretka z panna cotta, mus truskawkowy 1 9 zł 3 

3 Galaretka z panna cotta, mus mango 1 9 zł 3 

4 Mus czekoladowy z wiśniami w żelu 1 9 zł 3 

5 Krem z białej czekolady z malinami 1 9 zł 3 

6 Tiramisu 1 9 zł 3 

7 Mini torcik bezowy z mokka 1 1 zł 3 

 

TORTY (10 porcji) 
L.P. NAZWA PORCJA CENA MIN. IL. 

1 Słonecznikowy 1 160 zł 1 

2 Czekoladowy z truflą pomarańczową i wiśniami w rumie 1 160 zł 1 

3 Na serku mascarpone – truskawkowy lub malinowy 1 160 zł 1 

4 Śmietanowy z owocami 1 160 zł 1 

5 Orzechowy 1 160 zł 1 

6 Tiramisu 1 160 zł 1 

7 Cappuccino 1 160 zł 1 

*dekoracja standard, personalizacja dekoracji za dodatkową opłatą – wycena indywidualna 



POTRAWY NA GRILLA 
L.P. NAZWA PORCJA CENA MIN. IL. 

1 Łosoś zapiekany w folii z oliwkami, czosnkiem i rozmarynem 130 g 29 zł 3 

2 Szaszłyk drobiowy lub wieprzowy z warzywami 150 g 18 zł 3 

3 Marynowana karkówka 150 g 20 zł 3 

4 Filetowane udko z kurczaka 150 g 18 zł 3 

5 Kiełbasa z grilla 150 g 16 zł 3 

6 Kaszanka zapiekana z kapustą 200 g 18 zł 3 

7 Sałatka ziemniaczana z czosnkiem i ogórkiem 200 g 12 zł 3 

8 Smalec własnego wyrobu 100 g 9 zł 3 

9 Warzywa z grilla 200 g 11 zł 3 

10 Pyra z gzikiem 200 g 10 zł 3 

11 Chleb wiejski 150 g 5 zł 3 

12 Ogórki kiszone 200 g 7 zł 3 

 

 

Jesteśmy otwarci na wszelkie sugestie i życzenia. 
Z chęcią stworzymy ofertę idealnie dopasowaną do potrzeb Gościa. 

 

ZACHĘCAMY DO KONTAKTU! 

 

Hotel Pietrak Gniezno ul. Chrobrego 3 696 064 279 gniezno@pietrak.pl 
Hotel Adalbertus Gniezno ul. Tumska 7a 608 032 148 adalbertus@pietrak.pl 
Hotel Ibis Styles Gniezno ul. Chrobrego 20 668 406 057 ha0y3@accor.com 

Hotel Pietrak Trzemeszno ul. Foluska 4 696 075 403 trzemeszno@pietrak.pl 
Hotel Pietrak Wągrowiec ul. Kościuszki 47 698 977 073 wagrowiec@pietrak.pl 

 

 

www.pietrak.pl 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

… po królewsku … 


